
 
Menu Découverte  28.- 

Ce menu ne peut être modifié 
 

Mise en bouche 
 

Carpaccio de bœuf séché du Saulnois 
Croustillant de tome de l’abbaye de Vergaville et petite salade de saison 

 
Ou 

 
Saumon mariné au citron et poivre vert ; 

Salade de pommes granny Smith au gingembre confit ; 
 vinaigrette à la mangue 

 
**** 

 
Poitrine de poulet farcie aux cèpes 

Jus réduit aux épices douces 
 

Ou 
 

Pavé d’aiglefin légèrement fumé 
Potée de lentillons de Landroff et émulsion crémée 

 
**** 

 
Tombée de pommes aux bâtonnets d‘amandes 

Craquant spéculos et crème glacée caramel au beurre salée 
 

Ou 
 

Nougat glacé aux fruits confits 
Coulis d’oranges et segments 

 
 
 
 

Le menu enfant 8,00 .- (-10ans) 
Escalope de dinde ou poisson du jour 

Deux boules de  glace maison 
 
 
 
 

Formule vins  « ZEN » sélectionné par nos soins  12,00.-par pers 
Comprenant Deux verres de vins, un café ou une infusion 

 
Formule vins « HARMONIE » sélectionné par nos soins 20,00.-par pers 

Comprenant trois verres de vins, une demi-bouteille d’eau, un café ou une infusion 


